
 

   

Silvester Menü 2026 

*** 
 

Gratinierter Ziegenkäse mit Mandeln und Honig auf Feldsalat 
in Preiselbeerdressing und Baguette 

 
*** 

 
Klare Tomatenessenz mit Gemüseperlen und 

Basilikumquarkklößchen 
 

*** 
 

Fluss-Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Spitzkohl in Rahm 
und Walnüssen, dazu gebratene Semmelkloßtaler 

 
*** 

 
Himbeer-Sorbet mit Gartenminze 

 
*** 

 
Rinderfilet von der deutschen Färse mit Zwetschgensauce, 

Kartoffel-Rucola-Stampf und zweierlei Möhren 
 

*** 
 

Mousse au Chocolat mit Beerengrütze und einem Sahne-Honig-
Parfait 

 
*** 

4 Gänge+ Sorbet (Fischgang entfällt)  
89€ p. P. inkl. Begrüßungspunsch 

(Einlass ab 16:45 Uhr/Start Menü 17:30 Uhr/Ende 19:45 Uhr) 
 

5 Gänge+ Sorbet 119€ p. P. inkl. Begrüßungspunsch 
(Einlass 20:15 Uhr/Start Menü 20:45 Uhr/Ende 23:15 Uhr) 

Vegetarisch/Kinder/Änderungswünsche wegen 
Unverträglichkeiten etc. auf Anfrage. 


